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走进早康枸杞股份
有限公司成品仓库，码放
整齐的货箱上，“中宁枸
杞”四个字格外醒目。3
月 20 日，该公司董事长
朱彦华拿起一盒枸杞，用
手机扫了下包装盒上的
二维码，枸杞的产地、地
块、采收等全链条信息一
应俱全。

这枚小小的二维码，
背后是一套被称为“四标
一码”的溯源系统。地理
标志证明商标、地理标志
专用标志、九曲黄河形象
设计、农产品地理标志，
再加上唯一的防伪溯源
码——成为每一盒走出
中宁枸杞的“电子身份
证”。在企业负责人看
来，这套系统不仅是防伪
利器，更是倒逼全链条提
质增效的“硬约束”。

早康公司是宁夏首
批获准使用“中宁枸杞”
地理标志的企业。20 多
年前，市场上枸杞品类繁
杂，正宗道地产品反而被
淹没。“那时候最头疼的，
就是一遍遍跟客户解释

‘这是正宗中宁枸杞’。”
随着地理标志制度落地
实施，市场乱象逐步得到
规范：只有产自中宁特定
区域、达到品质标准、通

过严格审核的枸杞，才有资格贴上这个标
识。地理标志，成为中宁枸杞最权威的产品
和品质承诺。

企业擦亮这块“金字招牌”，离不开从田
间到车间的精细化管控。在中宁县市场监管
局推动中宁枸杞产业链质量提升的背景下，
早康等企业将地理标志品质标准，细化落实
到种植、加工、检测、仓储等每一个细节。企
业按照标准建立质量管理、食品安全管理
等体系并通过认证，在核心产区建起标准
化种植基地，推广绿色防控技术；加工环节
引入先进锁鲜工艺和自动化生产线，严格
执行原料进厂必检、过程控制必检、成品出
厂必检、库存产品必检、物流配送“五必检”
机制；包装贮存对标国家标准，确保品质安全
稳定。

地理标志的真正价值，在打开国内外市
场的过程中充分彰显。早康枸杞产品已远销
多个国家和地区。企业负责人回忆，在开拓
欧盟市场时，凭借“中宁枸杞”列入中欧地理
标志保护与合作协定保护名录、全套资质认
证以及欧盟有机认证，“海外客商知道地理标
志有法律保护，是经过官方认定的，信任门槛
一下子就跨过去了。”早康公司负责人说。

品牌效应，也深刻改变着企业发展逻
辑。过去，早康公司以卖干果为主，附加值
低，同质化竞争激烈。近年来，中宁县大力推
进知识产权强县建设，加强对企业知识产权
创造、运用的精准帮扶指导。早康公司依托
地理标志赋能，累计获得 7项发明专利，加快
向深加工领域延伸，枸杞原浆、冻干枸杞、锁
鲜枸杞、枸杞浓缩鲜汁等高附加值产品陆续
推向市场。负责人算了一笔账：同样一斤枸
杞，加工成原浆后，产值可翻两到三倍。更重
要的是，这些深加工产品同样受到合作商及
消费者喜爱，因为原料可追溯、品质可控。

“早些年企业出海靠价格，后来靠品质，
如今地理标志带来的品牌溢价正在显现。”中
宁县市场监管局相关负责人介绍，当地建成
中宁枸杞质量追溯平台，创新推行“农产品地
理标志+地理标志专用标志+中宁枸杞地理标
志证明商标+企业商标+溯源码”的“四标一
码”管理模式，82家企业、1000余种产品纳入
溯源管理。同时，持续加大品牌保护力度，开
展专项整治，严厉打击以次充好、以假乱真的
问题；搭建质量基础设施“一站式”服务、商标
品牌指导站、知识产权维权援助工作站等平
台，全力护航产业发展。

如今，中宁县正以地理标志为牵引，加快
“中宁枸杞”地理标志产业高质量发展，全国
布局专卖店（专柜）、区域营销中心及特色体
验馆，推动枸杞与文旅深度融合，促进枸杞文
化价值向经济价值转化，让小小红果真正成
为富民强县的特色支柱产业。
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3月 19日，宁夏大学科技园发展有限公司总经理全晓虎博士感慨：
“以前搞研究，发完论文就觉得任务完成了。现在不一样了，看着自己
的技术在生产线上跑，那种感觉，比发10篇论文都踏实。”

这份踏实，来自一项沉睡近两年的专利，终于在生产一线“活”
了起来。

全晓虎和团队耗时近 5年，研发出“多能量场梯级分离技术”，可将
煤制油产生的危废费托渣蜡，变成高价值的蜡产品和可再生的催化
剂。然而，长期以来，这项技术只停留在实验室、专利证书和论文层
面。“这项技术企业到底用得上吗？”全晓虎也曾反复自问。

在宁东能源化工基地，夏江（宁夏）环保科技有限公司同样被费托
渣蜡困扰。作为危险废物，渣蜡不能随意填埋，处置费用高昂，环保压
力巨大，在企业负责人眼中，这堆废料就是一颗随时可能引爆的“雷”。

一边是科研成果闲置，一边是企业难题“解不开”，被宁夏大学一套
成果转化新政彻底打破僵局。学校明确，将科技成果转化收益的大头
直接给科研团队。政策一出台，全晓虎立刻心动，他翻出那份快被遗忘
的专利，主动走进企业寻找“接招人”。

第一次走进夏江（宁夏）环保科技有限公司的厂区，全晓虎没急于
推销技术，而是围着那堆渣蜡仔细察看了半小时。他跟企业算了一笔
账：用上这套技术，原本花钱处理的危废，能提纯出高价值的费托蜡，废
催化剂再生后还能返销回煤制油企业。“变废为宝”的前景让企业负责
人眼前一亮。

可冷静下来，对方又犯了难：“技术再好，一旦投入设备却达不到预
期，损失谁来承担？”

这一问，戳中了科技成果转化的普遍痛点：实验室小试成功，不等
于工业化连续生产可行；企业不敢轻易投资，科研团队也难自证效果。
就在双方僵持之际，学校成果转化办公室的技术经理人给出新思路：先
不卖技术，让企业先试用？

这个提议，瞬间打开了局面。双方签订了一份特别协议：企业先支
付“试用费”，全晓虎团队带着中试设备进厂驻守，现场调试工艺。处理
出来的产品达标了，企业再支付后续费用；不达标，试用费即为“交学
费”，企业可及时止损。协议还明确：技术团队的人要吃住在厂里，随时
解决现场问题。

“全博士，这回咱俩可绑一块儿了。”企业负责人半是玩笑、半是认
真地说。

接下来的 3个月，全晓虎和团队轮班蹲守车间。企业的渣蜡成分
波动大，和实验室的样品不完全一样，进料速度、温度控制都得重新调
整。最紧张时，设备连续运转三天三夜，全晓虎紧盯着仪表盘不敢合眼。

当第一批纯度达标的费托蜡顺利出料，车间里所有的人都松了口
气，企业负责人当场拍板：“继续推进，全面落地！”

自 2022年以来，宁夏大学全晓虎博士团队以“先用后转”模式，帮
助夏江（宁夏）环保科技有限公司实现费托渣蜡实现“变废为宝”，成功
申请实用新型专利“一种费托渣蜡处理系统”，既破解了危废处置难题，
又创造了可观经济效益，真正实现“吃干榨尽”。

如今，全晓虎又带着团队踏上新征程：进一步提升废催化剂再生效
率，研发更高端的费托蜡产品。

高校专利“唤醒”落地

让更多技术从实验室走上生产线
本报记者 陶 涛

春寒未消，贺兰山脉的余霜还萦绕在沟壑之
间；山脚下的葡萄园静谧安然，灰钙土孕育的
葡萄藤在微凉的风里静待抽芽。

3月 17日，在贺兰山东麓青铜峡甘城子产区
皇蔻酒庄的研发中心，酒庄的技术团队围站在实
验台前，正在对酒庄的专利技术进行细致复盘与
优化调试。

“这是我们研发的单项微氧新型橡木桶专利
技术，通过调整橡木板和氧渗透率来满足不同
品种葡萄酒的陈酿需求，达到节能环保和节省
空间的效果。这项罐脚更高、锥形出渣口的葡
萄酒发酵罐专利技术，则有利于保证原酒品质，
避免工作人员在狭小密闭空间作业的安全隐
患。”皇蔻酒庄负责人张雪妍告诉记者。

一年四季在于春，贺兰山东麓葡萄产区金山
产区，处处涌动着生机与希望。占地1415亩的宁
夏图兰朵酒业有限公司图兰朵葡萄酒小镇葡萄
种植园广袤的葡萄园里，沉睡了一冬的葡萄藤正
悄然苏醒，为新一年的生长积蓄力量。

“酿酒七分靠种植、三分靠酿酒。图兰朵酒
业是自治区科技型中小企业的资质企业，研发出
多项酿酒葡萄种植专利技术。”图兰朵酒业技术
主管告诉记者，面对当前我国葡萄酒行业长期面
临同质化严重、高端市场被进口酒占据的挑战，
针对传统葡萄酒发酵工艺中“葡萄破碎导致劣质
单宁释放、风味粗糙”的核心痛点，图兰朵研发了
葡萄冷浸渍整颗粒发酵法，并申请了专利。

记者采访中了解到，这项葡萄冷浸渍整颗粒
发酵法专利技术通过提升国产葡萄酒的口感细
腻度与风味独特性，可以帮助宁夏贺兰山东麓产
区构建“技术差异化”优势，推广应用后将对葡萄
酒行业，尤其是高端酒与特色酒赛道产生深远影
响，并创造显著的经济效益。

“专利的研发推动了宁夏葡萄酒产业向技术
转型和现代化领域迈进，走上了‘葡萄酒+科技创

新+节能环保’的高质量发展之路。我们通过与天津科技大学、西北
农林科技大学等高校开展产学研合作，目前研发出如葡萄酒灌装用
真空充氮保护装置、葡萄籽破皮设备等 4项发明专利，17项实用新型
专利，科技创新成果 21项，大大提高了生产效率和产品质量。”张雪妍
告诉记者，为了让专利技术在种植和酿造上发挥更强大的作用，酒庄
成立了研发中心，拥有 16 名科研人员，其中包括 3 名国家一级品酒
师、国家一级酿酒师，10名葡萄酒专业毕业大学生，3名设备及数字智
能化专业人员，酒庄每年科技研发经费投入达到营业收入的 5%以
上，致力于打造能够代表贺兰山东麓至臻风土的匠心之作，不断赋予
酒庄“创新”的灵魂。目前，皇蔻酒庄已通过多项体系认证，并成为国
家现代农业全产业链标准化示范基地。

“我们研发出的多项酿酒葡萄种植专利技术，比如‘可调试支架’
和‘滴灌装置’专利，让灌溉效率提高了 40%，节水20%。”采访中，图兰
朵酒业负责人介绍，公司在种植过程中积极推进智慧化进程，实现专利
技术应用，利用云计算、物联网、大数据等高新技术，实现了对田间管理的
精准化、智能化，通过算法+模型整合处理采集到的环境数据，智能灌溉
施肥装置能够自动化进行水肥调配补充，确保葡萄植株的健康生长。

春风拂过贺兰山东麓，皇蔻酒庄的技术深耕，图兰朵酒业的创新
实践，只是贺兰山东麓葡萄酒产业以科技赋能高质量发展的缩影。

一项项专利落地生根，贺兰山东麓葡萄酒产业这片世界公认的
“黄金酿酒地带”，在科技创新的加持下，既守住了风土本真，又走出
了特色路径，让宁夏葡萄酒从“品质出圈”向“技术领跑”跨越，让贺兰
山东麓这张“紫色名片”在国产葡萄酒产业崛起的浪潮中，书写着“当
惊世界殊”的时代答卷。

专
利
为
翼
贺
兰
山
东
麓
葡
萄
酒
产
业
向
﹃
智
﹄
而
行

本
报
记
者

张

涛

“真没想到，我
们手里的专利证书，
竟然能换来银行贷
款！”3 月 18 日，站在
彭阳县的朝那鸡智
能化养殖车间里，宁
夏 万 升 实 业 有 限
责 任 公 司 负 责 人
杨 万 升 的 喜 悦 之
情 溢 于 言 表 。 他
指 着 正 在 调 试 的
全 自 动 喂 料 线
对记者说：“这
笔钱真是及
时雨，让我
们 这 些 搞
农 业 的

‘轻装上
阵’，把

‘知本’
变 成 了
真 金 白
银。”

作
为当地国
家地理标
志产品“朝
那鸡”全产业
链龙头企业，
万 升 实 业 手 握
21 项覆盖种源保
护、养殖、深加工全
环节的专利技术，
可资金缺口，一度
成为发展拦路虎。

“过去跑银行，只认房产和担保，专利证书
根本不被看重。”杨万升回忆道。

转机出现在彭阳农商行的一次上门
服务中。彭阳农商行行长李德忠带着团
队多次深入养殖场调研，精准研判企业的
技术实力与市场前景后，大胆提出量身定
制方案：“老杨，你这 21项专利，就是最好
的‘不动产’，用知识产权做质押，让‘知产
’变‘资产’。”

在随后的座谈会上，金融监管、市场
监管、银行与企业围坐一桌，进行了一场
深入的“头脑风暴”。精准的政策解读和
产品宣讲，打通了融资的“最后一公里”，
900万元授信额度顺利获批，让杨万升至
今仍觉得像做梦一样：“过去贷款要抵押厂
房设备，现在靠专利证书就能拿到钱，这是
观念上的大变革！”

这场变革同样惠及宁夏彭阳县添龄
黄酒酿造有限责任公司。这家公司是自
治区级科技型中小企业，一直因为缺乏传
统抵押物而难以获得信贷支持。2024年，
正值原材料储备的关键期，该公司总经理
刘正学正为周转资金发愁，恰逢彭阳农商
行客户经理在网格化营销走访中了解到
这一困境，主动上门宣讲知识产权质押融
资政策。

“一直以为银行贷款必须有房产抵
押，想不到我们酿黄酒的配方和工艺专利
也能贷款，额度高，办贷还快！”刘正学激
动地翻出手机里的到账信息给记者看。
添龄黄酒凭借其专利权，成功获得了彭阳
农商行的 160万元贷款，并通过了国家知
识产权局的专利权质押登记。这不仅是
企业的“及时雨”，也成为了彭阳县首笔知
识产权质押融资业务，标志着当地专利

“变现”实现了历史性突破。
国家金融监督管理总局彭阳监管支

局局长陶勇形象地打了个比方：“我们要做
的，就是把金融活水精准滴灌到每一块‘科
创田’里，让那些轻资产的科技型中小企业
能轻装上阵，跑出加速度。”

如今，万升实业已将贷款投入智能化
养殖车间的建设和深加工生产线的升级
中。杨万升给记者算了一笔账：“这笔钱
预计能让我们的年产值提升 30%，更重要
的是，它能帮助我们更好地保护‘朝那鸡’
种源，把老祖宗留下的好东西发扬光大。”
从无人问津的“知本”到赋能发展的“资
本”，彭阳县“金融+知识产权”创新模式，
不仅解了企业燃眉之急，更实现服务理念
的质的飞跃。“我们将继续加大与小微企
业的对接力度，动态跟进企业的创新成
果，通过‘金融+知识产权’模式，助推县域
经济迈向高质量发展新阶段。”李德忠说。
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转化落地
打开专利里的“财富密码”

编者按
近年来，为深入推动知识产权强区

建设，宁夏印发《宁夏回族自治区专利转
化运用专项行动实施方案（2023—2025年）》

《宁夏回族自治区高校和科研机构存量专利盘活
工作实施方案》等一系列政策文件，全力促进专利
转化与产业化进程。在构建良好创新生态、强化知识产
权全链条保护、夯实服务基础等方面取得了显著成效。

宁夏专利转化如何突破壁垒、实现多领域高效
落地？落地之后又能为本土企业注入哪些发展动
能、带来哪些实际收益？记者采访宁夏多家企业、
高校及相关从业者，追踪专利转化政策从文件
条款走向田间地头、市场一线的落地历程，
全面展现宁夏在专利转化、运用、保护

与服务全链条的实践探索与成
效亮点。

刘正学妻子向彭阳农商行客户经理
介绍黄酒的制作工艺。

本报记者 马忠 摄

皇蔻酒庄走上“葡萄酒+科技创新+节能环保”高质量发展之路。
（图片由受访单位提供）

宁夏大学科技园发展有限公司总经理全晓虎博士
介绍专利转化情况。

本报记者 陶涛 摄

早康枸杞股份有限公司
工作人员对枸杞原浆进行巴
氏杀菌。

（图片由受访单位提供）


