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“你看这鱼的鳞片多亮，肉质还紧实，这
是 2023年从福建宁德运来的苗种，现在已
经达到上市规格了。”6月 17日，走进贺兰县
常信乡谭渠村的宁夏蓝湾生态农业有限公
司工厂化养殖车间，一尾尾金黄锃亮的大黄
鱼游弋于养殖池中。

“以前养四大家鱼全靠经验，现在有了
福建专家教的技术，我们靠数据养鱼，精准
到每一度水温、每一克盐度。”宁夏蓝湾生态
农业有限公司总经理强佐洲介绍，前不久，
刚给这批存活了两年多的大黄鱼注射了催
产针，再有两个多月，宁夏本土培育的第一
批大黄鱼苗种将破膜而出，这标志着“国鱼”
大黄鱼真正在西北内陆扎下了根。

“多年前，这里还是一片‘种啥啥不长、
养啥啥不活’的重度盐碱地。”强佐洲回忆，

最初公司只能进行简单的四大家鱼养殖和
苗木培育，效益微薄。

“既然盐碱水和海水成分有相似之处，
能不能把海鲜引进来养？”2014年，强佐洲将
目光投向东部沿海省份，他带着团队远赴福
建漳州寻找出路。

“总要有第一个吃螃蟹的人。”强佐洲
从漳州引进了第一批南美白对虾苗种，依
托闽宁协作机制，他把福建的技术人员请到
宁夏，一点点摸索盐碱水调配技术，终于攻
克了虾苗淡化、水质调控等关键难题。2019
年，南美白对虾养殖实现盈利，宁夏蓝湾也
成为西北地区重要的南美白对虾养殖基地，
年产对虾9万公斤，全年不间断供应市场。

2022年，在闽宁协作机制的牵线搭桥
下，宁夏蓝湾与福建集美大学水产学院正式

建立合作关系。集美大学派出技术团队，带
来了斑节对虾等新品种，派驻技术人员长期
驻扎基地，手把手指导养殖技术。

“以前觉得盐碱地是包袱，现在才发现
它是我们的一个优势。”强佐洲感慨道，宁夏
的地下水盐碱度适中，而且水温稳定，非常
适合广盐性海鱼生长。

“有了闽宁协作的机制帮扶，就有了在
内陆地区培育大黄鱼的底气。”强佐洲坦言，
同时，来自宁德师范学院的技术团队，攻克
了长途运输鱼苗的难题，将运输成活率提
升至 95%。

经过近 3年的养殖，大黄鱼适应了宁夏
的盐碱水环境，成功培育成为繁衍下一代的
种鱼，今年内就能实现本地苗种繁育，逐步
摆脱对沿海苗种的依赖。

宁夏蓝湾：
盐碱荒滩变“海鲜湾”

本报记者 何耐江

当鸿星尔克有了“宁夏造”，会是什
么样？

23403平方米闲置厂房被盘活，2000万
元资金从东海之滨注入西北戈壁滩，350名
当地群众在家门口捧起了“新饭碗”……

6月 17日，走进鸿星尔克生产车间，已
搭建起来的生产线有序排列，伴随着嗒嗒的
缝纫机声，车间内一派忙碌的生产景象。鸿
星尔克宁夏生产基地负责人李永杰向记者
介绍：“我们从项目考察、洽谈到正式投产，
只用了短短62天，这便是鸿星尔克‘宁夏造’
的速度。”

作为从福建泉州走出来的国民运动品
牌，鸿星尔克在全国共布局了 9个生产基
地，位于永宁县闽宁镇新镇区的宁夏生产基
地正是第九个，于今年6月9日正式投产。

为什么是闽宁镇？

李永杰说：“这不仅是集团拓展整个西
部市场的战略部署，更是鸿星尔克作为福建
民营企业，在乡村振兴和闽宁协作的伟大战
略中，履行企业社会责任的具体实践。我们
不仅要把产业带过来，更希望将东部的发展
理念和技术经验融入当地，让‘山海情’焕发
新的光彩。”

这更是一场双向奔赴。闽宁镇有 6.6万
常住人口，在家门口就业增收是很多人的共
同期望。鸿星尔克不仅提供系统的岗前培
训，上岗后还可以通过智能吊挂线的数据
看板，让工人看见每时段、每天的产能，清
楚地看见今天做了多少件、能赚多少钱。
今年 3月 23日，家住闽宁镇福宁村的马海
梅正式上岗。对比以前打零工的生活，她
说：“在这里，我真正实现了‘出家门、进厂门’，
每天有免费的通勤班车，晚上回去还能照看

孩子写作业，安心多了。最近，我还学会了
缝制罗纹袖口这项技能，每天都在进步，很
有成就感！”

“我们一期布设了 12条智能吊挂生产
线、6条自动裁剪生产线、6条自动印花生产
线，达产后可提供就业岗位 550个，满负荷
运行的情况下，能够年产 300万件鸿星尔克
品牌服装，全年产值达到 1.2亿元。”生产车
间里，李永杰对未来充满希冀。令他满意
的还有这里的营商环境：“短短 62天时间，
我们真切感受到了各级党委、政府和相关部
门‘保姆式’的贴心服务，特别是帮办代办、
靠前服务等实打实的举措，创造出了让人惊
叹的‘闽宁速度’，也更加坚定了我们扎根这
里的信心！在闽宁协作的新起点上，鸿星尔
克作为国民运动品牌，我们希望共同书写产
业振兴的新篇章。”

鸿星尔克宁夏生产基地：

国民运动品牌有了“宁夏造”
本报记者 杨嘉琪 陈 瑶

6月 17日，走进贺兰工业园区宁夏塞尚
乳业有限公司膜过滤车间，密密麻麻的银白
色管道纵横交错，连接着一排排巨型储奶罐
和纳米级有机生物膜成套设备。中央控制
室的大屏幕前，工作人员正紧盯实时跳动的
生产数据。在这里，每一滴牛奶的“变身”过
程都能清晰可见。

“这套有机生物膜生产线，能在低温状
态下完整保留牛奶中的活性营养成分。从
生鲜乳进入管道开始，经过微滤、超滤、纳
滤、反渗透四道膜分离工序，牛奶中的乳蛋
白、乳脂肪、乳糖、矿物质和纯水被精准拆
分、提纯，最终变成身价倍增的全乳蛋白粉、
厚乳、稀奶油等高附加值产品。”

“高附加值”从何而来？

“是东西部协作帮了我们大忙！”宁夏塞
尚乳业董事长闫建国坦言，近年来，依托东
西部协作搭建的产学研平台，企业把实验室
里的先进技术转化为生产线上实实在在的
生产力，让宁夏的优质牛奶真正实现了身价
倍增。

长期以来，宁夏优质奶源大多以生鲜原
料外销，产业价值未能最大化释放。塞尚乳业
立足乳蛋白、乳脂肪专业化深加工定位，主
动对接东部顶尖高校科研资源，依托东西部
协作机制，与中国农业大学张列兵教授团
队、江南大学、天津科技大学等组建创新联
合体，建立了长期深度产学研用合作关系。

“中国农业大学提供膜分离与乳成分功
能重组关键技术，我们负责产业化落地。”闫

建国表示，这种“东部出技术、西部搞转化”
的协作模式，有效补齐了西部乳企科创短
板。企业累计投入研发资金超 3亿元，先后
攻克了纳米级有机生物膜、生物酶解、脂肪
膜重构等关键技术，突破核心专有技术 200
余项，申请专利 64项，打破国外对技术的长
期垄断，带动了产品迭代升级，被科技部认
定为国家级高新技术企业。

前不久，首批满载浓缩牛乳蛋白的货车
从塞尚乳业厂区驶出，经天津港发往中东，
实现了宁夏高端乳基原料出口“零的突破”。

“塞尚的厚乳凭借独特的口感和稳定
性，成为国内外知名连锁品牌的核心供应
商。”闫建国介绍，2024年，全国约有 20亿杯
现制饮品用到了塞尚乳业的创新乳品。

塞尚乳业：
深耕高端乳品深加工

本报记者 何耐江

在永宁县闽宁镇的戈壁滩上，一排排现
代化的设施大棚顺着平缓的地势铺展开，棚
内硕果盈枝，瓜菜满园。这里是园艺村——
一个名字里写满丰收愿景的地方。

将时间的指针拨回移民搬迁之初，这里
还是一片“一场风沙能打坏庄稼”的荒滩。

乡亲们不怕吃苦，怕的是没有出路。出
路在哪儿？关键时刻，闽宁协作用“一株
草”在戈壁滩上种出希望。

1997年4月，闽宁对口扶贫协作第二次联
席会议把菌草技术列为闽宁协作扶贫项目。

1998年 5月，菌草落地闽宁村，建起了
示范基地和育种基地。福建农林大学国家
菌草工程技术研究中心首席科学家林占熺，
将菌草技术带到了这片土地，带领乡亲们种

植幸福菌草、致富菌菇。“菌草是我的战友，
我到全世界哪里去扶贫，都带着它一起去。
我不在的时候，菌草就代替我为当地人民服
务。”在园艺村 33号种植大棚里，抚摸着高
过头顶的巨菌草，林占熺动情地说。

“菌草、菌草，闽宁草，幸福草……”助力
脱贫的菌草，被闽宁镇的群众亲切地称为

“幸福草”。如今，林占熺和团队精心选育的
巨菌草和绿洲 1号芦竹，在贫瘠的戈壁滩上
展现了惊人的生命力：巨菌草亩产鲜草高达
20吨，粗蛋白含量高，牲畜爱吃；绿洲 1号芦
竹更耐严寒、更抗盐碱，在宁夏能自然越
冬。从最早用菌草种植双孢菇，到如今饲喂
肉牛和滩羊、将培养料加工成饲料添加剂，
菌草技术在闽宁镇已经转化为实实在在的

经济效益。
菌草产业夯实了根基，一步步发展起来

的设施农业则让增收的果实挂满了枝头。
在福建省的支持下，园艺村自 2019年起分
期建成了 241栋高标准大棚，一栋栋现代化
大棚种出普罗旺斯番茄、香芹、小吊瓜等，一
栋大棚一年村民收入能有 5万元左右；种出
的优质樱桃，每栋收入可达 16万元左右，真
正成了村民的“聚宝棚、增收棚”。

从一株草到一片棚，园艺村的产业兴旺
之路，正是闽宁镇发展的生动缩影。

一株株“幸福草”、一栋栋“增收棚”，不
仅让移民群众“搬得出、稳得住、能致富”，更
让他们扎根安家、安心发展，奔向共同富裕
的美好明天。

园艺村：
“一株草”种出好光景

本报记者 陈 瑶 杨嘉琪

6月 17日，走进闽宁镇产业园刚投产的
杞里香纯耕数智工厂，全透明的玻璃车间
里，自动化生产线正高速运转：鲜红的宁夏
枸杞经过 3道高压喷淋清洗，瞬间被破壁榨
浆，在无菌管道内完成瞬时灭菌后，被精准
灌装进棕色避光瓶中，机械臂在挥舞间完成
折盒、装箱、码垛。

“这条生产线是闽宁协作产业落地的标
杆项目，年加工枸杞原浆 14560吨，满产年
产值能达到 12.5亿元。”杞里香纯耕数智工
厂厂长左新元指着中央控制室的数字大屏
介绍道，屏幕上实时跳动着原料消耗、产能
数据、质检结果，每一瓶原浆的生产全流程
都可溯源。

这颗小红果的蝶变，始于 18年前 3名北
方民族大学学生的创业梦想。2008年，杨
威、欧阳国乾、赵科明 3个怀揣创业梦的年

轻人，凑齐了启动资金，骑着破旧的自行车
跑遍银川的枸杞市场，在淘宝上开了一家枸
杞网店。

恰逢电商行业飞速发展的黄金期，凭借
着宁夏道地枸杞的品质和互联网的流量红
利，杞里香迅速打开市场。

“当时就觉得只做商贸流通、卖初级农
产品，永远没有核心竞争力。”杨威坦言。

真正的转折点，来自东西部协作的
东风。

2013年，杨威敏锐地发现，东部沿海地
区在电商运营、产品研发、品牌设计方面有
着西部无法比拟的优势。于是，他们在杭州
建立了全国运营中心，探索出“东部做前端、
西部做后端”的协同发展模式：杭州团队负
责市场销售、产品研发和品牌设计，宁夏基
地负责原料种植和精深加工。

“东西部协作给我们搭建了高效衔接
的桥梁。”杨威说，依托东西部科技协作平
台，杞里香在杭州设立了研发中心，与江
南大学等东部高校共建联合实验室，一款
益生菌枸杞口服液从研发到量产仅用了 8
个月。

前不久，总投资超 2亿元的杞里香纯耕
数智工厂在闽宁产业园正式投产，这是闽宁
协作重点产业项目，也是宁夏目前最先进的
枸杞深加工生产线之一。

“数字化的前提是自动化，自动化的核
心是数据化。”杨威介绍，公司目前已经实现
了生产、仓储、物流全流程自动化，同时应用
了巨石ERP和自研ERP系统，实现了所有业
务流程的数字化管理。去年，全网销售额达
11.5亿元，同比增长 64%，其中纯耕品牌枸
杞原浆单品销售额突破7亿元。

杞里香：
数智赋能枸杞香天下

本报记者 何耐江

建成高标准有机葡萄种植基地2600亩、
年产高品质葡萄酒35万瓶、旗下“览翠”“贺兰
石”品牌先后荣获意大利五星、柏林、布鲁塞尔
葡萄酒大赛金奖等200余项国内外大奖……

“立兰”二字，立足于贺兰山、立志于贺
兰山。

这座位于永宁县闽宁镇原隆村的酒庄，
在闽宁协作的助力下，正走向世界。

“这不仅源于贺兰山东麓这份独特的天
赐风土，更有闽宁协作的智慧和温度。”6月
17日，在宁夏立兰酒庄有限公司，车间主任
刘莉表示。

2011年，立兰酒庄成立。回望来时路，
刘莉动情地说：“那时，周边还是一片荒沙
滩，才开始种第一棵葡萄树，15年里，变化我

们有目共睹。可以说，是这片土地改变了
我，是移民政策为我打开了‘人生的另一扇
门’，是立兰酒庄带着我一起成长。”

从隆德县温堡乡大麦沟村举家搬到闽
宁镇原隆村，刘莉在立兰酒庄的第一份工
作，是葡萄修枝、分拣这些基础活。“尽管这
些工作非常简单，但农民对土地的喜爱，让
我乐在其中。”后来，酒庄提供免费培训，从
葡萄种植、修剪到酿造、日常管护，每一道工
序都由来自福建的专家带着工人一点点学
习。于是，从田间精细化管护，到车间冷浸
渍发酵、橡木桶分段陈酿、酒体调配养护，刘
莉和村里的姐妹们渐渐掌握了每一个关键
环节。现在，她不仅成为车间主任，还在
2022年拿下了二级酿酒师证书，她说：“这样

的变化在以前想都不敢想！”
落地至今，立兰酒庄不仅帮助近 30名

本村妇女稳定就业，更实现了每天都有 200
余名妇女在葡萄园务工，葡萄园从春出土、
夏修剪、秋采摘、冬埋土，带动了 1200多户
农民在家门口就近务工。“我们现在不光能
在家门口上班挣钱，大家还把土地流转给酒
庄，每年能领到一笔租金，一份地租、一份工
钱，两份收入稳稳到手，日子一天比一天红
火。”酒庄内的灌装生产线上，女工们一边熟
练地上手操作、一边向记者介绍。

更可贵的是，这份“紫色梦想”已然延续
到了下一代。刘莉说：“我女儿也爱上了葡
萄酒，她大学学的是葡萄酒专业，毕业后也
会到这里上班。”

立兰酒庄：
葡萄美酒“酿”出好生活

本报记者 杨嘉琪 陈 瑶

在永宁县闽宁镇，过去人们谈论得最多
的是菌草、葡萄酒、就业增收的故事。而如
今，人们开始谈论“算力”——这个在一座移
民搬迁小镇听起来有些新潮的词，正在演绎
新时代东西部协作的“云上协作”。

6月 17日，走进闽宁智算中心，现场感
受 2500P的算力奔涌：4条 100G超低延迟光
纤，与厦门数据中心实现毫秒级互通；每千瓦
时 0.4元的闽宁绿电，在这里被“炼”成价值 5
元以上的Tokens，传输至区外乃至海外……

“我们与厦门市、银川市三方合作共建的
智算中心，已经成为闽宁产业园数字产业发
展的核心承载平台，它是闽宁协作结出的硕
果。”银川联通党委书记、总经理王哲说，这朵

从贺兰山脚下升起的“数字云”，正在书写“闽
数宁算、闽数宁备、闽数宁存”最生动的实践。

智算中心，有多厉害？
“就像是给各类软硬件装上了‘智慧大

脑’，可以赋能千行百业。”王哲为我们作了
科普：在农业领域，它可以为酿酒葡萄给出
标准化的种植管护方案，让葡萄种得好、管
得精；在工厂车间，它让生产线变得更聪
明、更高效；在医疗领域，依托宁夏成熟的

“互联网+医疗”基础，可以让优质医疗资源
顺着光纤抵达基层。

为什么把智算中心落在这里？
“落在闽宁镇，我们有底气，更有深意。”

王哲介绍，宁夏是全国唯一同时拥有全国一

体化算力网络枢纽节点、国家新型互联网交
换中心的“双中心”省区，这里资源禀赋优
越、土地充裕、绿电充足，用电成本相比东部
地区优势显著。项目既能为东部地区提供
安全稳定、高性价比的数据备份服务，也能
全方位赋能各类产业转型升级。

“云上协作”也吸引着算力产业链上下
游企业扎根闽宁镇。福建省大数据集团搭
建起闽宁数字产业协作的桥梁，先后签约落
地星汉智造产线、宁夏数据要素运营中心、
闽数宁备等重点产业项目；科华数能光伏储
能及装备制造项目在闽宁落地，既填补了当
地新能源和算力装备制造的空白，也为深化
东西部协作写下了生动的注脚……

闽宁智算中心：
“一朵云”赋能千行百业

本报记者 陈 瑶 杨嘉琪
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6月 17日，贺兰县立岗镇兰光村的宁夏
自然之星有机蔬菜基地里，连片的宁夏有机
菜心茂密生长。

“现在在家门口的基地打工，每个月稳
拿 7000多元，还能照顾家里的老人孩子。”
来自兰光村的村民马立娟和工友们手持
专用菜心刀，熟练地收割着符合有机标准
的菜心，每一刀都精准地留下 25 厘米的
长度。

不远处的冷链车间里，刚采收的有机蔬
菜经过层层标准工序：预冷、检测、挑选、称
重、包装，被迅速装入冷藏车。

这些有机菜心、有机杭白菜、有机大粉
番茄、有机水果黄瓜、有机西蓝花，将通过覆
盖全国的加工配送中心，在 48小时内送达

北京、上海、深圳、香港等地的 1800多家商
超门店。

作为国内有机蔬菜行业的龙头企业，自
然之星为何选择宁夏作为西北产区的核心
基地？

“我们在全国选农场有个十六字原则：
躲着雨水、追着太阳、温度适宜、灾害可控。”
宁夏自然之星农业科技有限公司董事长张
铭说，最终选定宁夏，正是看中了这里独一
无二种植冷凉蔬菜的自然禀赋。

依托东西部协作的科创平台，自然之星
与中国工程院张福锁院士团队合作成立有
机蔬菜科技小院，联合科研机构共建国家级
有机种植农事科学中心，专门针对宁夏的土
壤和气候条件，研发有机植保和营养技术。

同时企业创新建立有机农事服务中心，种
苗、植保、有机肥、农机四大专业公司社会化
分工，实现技术标准从 1个基地复制到全国
20个基地的统一落地。

同时，自然之星构建了紧密的利益联结
机制，让农民从产业发展中获得实实在在的
收益。

“亏了是公司的，赚了是农户的。”张铭
表示，公司将通过“有机蔬菜产业双绑模
式”，以企业兜底、农户致富为目标，实行“龙
头企业绑合作社、合作社绑农户”。企业垫
付生产资料，给农户种植全程统一提供种
苗、有机肥、农机、植保技术和服务，同时承
诺保护价收购、兜底产量，合作社和农户零
风险参与，利润上不封顶。

自然之星蔬菜基地：
让宁夏有机蔬菜香飘全国

本报记者 何耐江
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自 1996年党中央安排东部沿海发达省市帮
扶西部贫困地区以来，东西部协作已历经 30年，为打赢脱

贫攻坚战、巩固拓展脱贫攻坚成果发挥了重要作用。
从东部沿海到戈壁大漠，从江南水乡到黄土高坡，一场场跨越山海的携

手，谱写了接续奋斗、共促振兴的奋进交响，也书写了集中力量办大事、同心
共筑中国梦的发展奇迹。

六月的宁夏，贺兰山苍翠含黛，黄河水奔腾欢歌。
从贺兰山东麓的葡萄美酒，到闽宁镇的“幸福菌草”；从盐碱地里养出的海

鱼，到智能服务器上的“云上图景”……翻阅这篇“山海共富”的鲜活报告，东西
部协作累累硕果，早已深深植入这片土地的产业肌理。

一杯奶、一棵苗、一把枸杞……这些原本长在塞上大地的风物，在东部的
资金浇灌、技术托举、人才赋能之下，如今都烙上了“山海携手、双向奔赴”的专
属印记。打破“输血”式帮扶，注入强大的“造血”机能，助力宁夏一批优势特色
产业拔节生长，向全链条、集群化、品牌化协同跃升，不断激发出区域协调发展

的内生动力。
山海相依，同心追梦。美丽新宁夏的壮阔画卷，

由东西部人民“一条心、一盘棋、一股劲”的深厚情谊共
同绘就。站在新的起点，宁夏迎着六月东风，与

千里之外的海浪共振，漾开东西部协作
的共富涟漪。

①鸿星尔克门店内，营业员正在整理衣物。

②智慧渔业标准化养殖大棚内整齐排布圆形循
环养殖池

③塞尚乳业持续加强技术研发，攻克深加工技
术难关。

④杞里香健康集团现代化产业园厂房。

⑤6月 17日，在闽宁镇园艺村种植大棚里，林占熺
教授和学生查看菌草长势。

⑥刘莉（左）和同事在酒窖查看酒品存储状态。

⑦闽宁智算中心是闽宁两地携手共建的重点项
目，总算力规模达到2500P。

⑧标准化连栋温室大棚内绿意盎然。

⑧⑧

①①

②②

③③

④④

⑤⑤

⑥⑥

⑦⑦

（本版图片均由本报记者 马赛尔 见习记者 车雪龙 摄）
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